
 
 
 
 

MENU - Studniówka -  
 
 
Danie główne: 

Roladki al’a Radziwił z sosem pieczeniowym, kluseczkami śląskimi i czerwona kapusta zasmaŜaną 
Cztery rodzaje surówek 

 
 
Zimna płyta: 

       1. Mięsa pieczone 
       2. Roladki z mięs mieszanych 
       3. Galantyna z kurczaka i kaczki 
       4. Schab ze śliwkami i morelami w galarecie 
       5. Śledź w oleju i śmietanie 
       6. Jajko w szynce na sałatce 
       7. Ryba po grecku 
       8. Sałatka z kurczaka i owoców 
       9. Pomidory faszerowane sałatką  firmową 

    10. Boczek faszerowany pieczony     
       11. Galareta staropolska z nóŜek 
       12. Wędliny i sery podawane na platerach  
       13. Ozory w galarecie 
       14. Serce wieprzowe w sosie chrzanowym 
       15. Karczek macerowany ziołami 
       16. Galaretki drobiowe 

       
Dania gorące(do wyboru dwie propozycje): 

       1. Zupa gulaszowa 
       2. Barszczyk     
       3. Skrzydełka pieczone 
       4. Szaszłyki kaukaskie podawane na płonąco 
       5. Szyjki indycze nadziewane mięsem 
       6. Gulasz cygański 
       7. Bouef strogonoff 
       8. Wieprzowina na słodko-kwaśno 

 
Inne: 

Ciasto – 5 rodzajów 
Chleb własnego wypieku 

 
Napoje: 

Kawa 
Herbata 
Soki owocowe 

                                                                          Cena: od 100 PLN/osobę 
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