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MENU - Okolicznosciowe (mate spotkanie) -

1. Pescaccio z sandacza i fososia

2. Wgtrébki drobiowe w szlafroku wedzonego bekonu z sosem choron w towarzystwie
mieszanych satat

3. Ragout grzybowe z czterech gatunkdw grzybow szlachetnych podawane w chrupigcym
ciescie francuskim

4. Filet z perliczki lub kuropatwy z nadzieniem warzyw julienne podawane z sosem wishiowo -
rodzynkowym i ziemniakami pieczonymi

5. Terina warzywna i roladki z mies mieszanych z sosem cumberland

6. Przepiorki nadziewane orzechami i ryzem na grzance z sosem malinowym

7. Filetowany udziec z sarny serwowany z sosem jarzebinowym

8. Parfait z mtodego indyka z nutkg kaczki francuskiej podawany na lustrze sosu kawiorowego i
sosu dijon

9. Satatka z gtebi moérz i oceandw z owocami morza i wedzonymi rylbami

10. Gruszka po prowansalsku

11. Lody waniliowe z konfiturg wisniowq smazone podawane na pieczonych jabtkach
Chleb wtasnego wypieku
Napoje:
Kawa

Herbata
Soki owocowe

Cena: od 220 PLN/osobe
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